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Wir freuen uns, dass wir Ihren Anlass bei uns organisieren dirfen
und bedanken uns flr das entgegengebrachte Vertrauen.

Darum setzen alles daran, lhren Besuch bei uns zu einem gelungenen
Ereignis werden zu lassen. Zogern Sie nicht, uns bei Fragen oder
Unklarheiten zu kontaktieren. Wir beraten Sie gerne und erfiillen Ihnen nach
Madglichkeit auch nicht aufgefihrte, kulinarische Wiinsche.

Unsere Menuvorschldge haben wir flr Sie in folgende Bereiche aufgeteilt:

Allgemeines und Geschaftsbedingungen Seite 2und 3
Varianten fur einen Apéro Seite 4

Unser Menu SAISON Seite 4

Kalte und warme Vorspeisen Seite 5
Hauptgénge Seite 6 bis 8
Dessertbuffets Seite 9
Verschiedene Sissspeisen Seite 9
-Aarestubli (Erdgeschoss) bis 22 Personen
-Sali (Erdgeschoss) bis 30 Personen
-Saal mit Balkon (1. Stock) ab 30 bis 70 Personen

Im Saal befindet sich eine erhéhte Blihne und ist somit bestens geeignet
fur Hochzeiten, Familienanlédsse und Geschéaftsessen, etc.




Bitte reservieren und bestellen Sie rechtzeitig, damit Sie die gewlnschten
Raumlichkeiten erhalten und wir uns um einen optimalen Einkauf
kiimmern konnen. Wir sind lhnen sehr dankbar, wenn Sie Ihre Menu-
Besprechung zuvor telefonisch ankiindigen (Tel.: 062 963 17 44 ).

Wir haben fir Sie eine kleine Auswahl an Menus zusammengestellt und
sie auf den néchsten Seiten aufgelistet. Diese Auswahl widerspiegelt nur
einen Teil unseres Angebotes. Gerne setzen wir uns an lhren Tisch und
unterbreiten Ihnen weitere Vorschlédge, damit wir Ihren Wunsch optimal

erfassen konnen.

Unsere Menus gelten als einheitliche Bestellung fur die ganze Gruppe!

Die von Ihnen spéatestens 24 Stunden vorher gemeldete Personenzahl ist
verbindlich.

Fur gemeldete, aber nicht anwesende Gaste erlauben wir uns, einen
Unkostenbeitrag von 50% des Menus in Rechnung zu stellen.

Ohne weitere Abmachung reservieren wir den Raum
mittags bis max. 17.00 Uhr und abends bis 23.30 Uhr
Jede weitere halbe Stunde verrechnen wir bis max. 2 Uhr mit Fr. 60.--.

Unser Standort liegt mitten in der Landwirtschaftszone.
Daher konnen Sie leider keine Feuerwerke in Berken veranstalten.

Die aufgefiihrten Preise verstehen sich als Nettopreise inkl. 8.1 % MWST.
Wir bieten lhnen folgende Zahlungsmoglichkeiten:

-in baram Tag des Anlasses

- EC Direct oder Postcard

- Mit Einzahlungsschein innert 10 Tagen

Bei den letzten Moglichkeiten nehmen wir gerne ein Depot ab Fr. 500.--
entgegen. Visa und Eurocard akzeptieren wir bei Banketten nicht.
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Nussli und Chips (pro Teller) Fr. 8.70

Biindnerfleischrouladen (20 Stuick) Fr. 19.50
Gebackene Speck-Apfelschnitze (20 Stiick) Fr. 13.50
Jumi-Chas u Spezialbrot (100 Gramm) Fr. 15.50
Klein (3 Apéros nach Tagesangebot) ab Fr. 6.--
Mittel (6 Apéros in 2 Services) ab Fr. 11.--

Am liebsten setzen wir uns an Ihren Tisch und besprechen zusammen ein Menu
aus saisonalen und regionalen Produkten, ganz nach Ihren Winschen. So
kdnnen wir am besten umsetzen, was Sie sich von Ihrem Anlass erhoffen und
wir konnen das aktuelle Angebot in unsere VVorschlage einfliessen lassen.

Wir schlagen Gerichte vor und Sie wahlen aus oder wir stellen fiir Sie ein Menu
surprise zusammen.

(ab Fr. 65.--) (ab Fr. 80.--) (ab Fr. 95.--)
Kalte VVorspeise Kalte Vorspeise Kalte VVorspeise
Hauptgang Warme Vorspeise Warme Vorspeise
Sussspeise Hauptgang Fischgang
Siissspeise Hauptgang
Slissspeise




Sie kdnnen diese Speisen zusatzlich oder als Ersatz eines
bereits bestehenden Ganges einfiligen

Gemischte Blatt- und Gemusesalate an Hausdressing

Chischtige Hausterrine (schwein/kalb) mit Garnituren
und kleinem Salatbouquet

Forellenfilet aus dem Ofen mit Krauterzwiebeln auf Kartoffelsalat

Bouillon mit Fl&dli, Gemusetreifen oder Kaseschnittli
Lauch-Bouillon mit schwimmenden Appenberger Ravioli
Frische Rahmsuppe aus Saisongemiise

Attiswiler Rieblisuppe mit Rahmhbli

Hausgemachte Ravioli mit Appenberger Kése oder nach Wahl
Hausgemachte Nudeln mit chiischtiger Belper Knolle
Bremgartner Forelle gebacken mit Sc. Mayonnaise, Salzkartoffeln

Bremgartner Forellenfilet pochiert an samiger Apfelweinsauce

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

11.50

17.50

18.50

16.60

13.--

17.60

18.50




Bouillon oder Gemuiserahnmsuppe nach Wabhl
Griner Salat

Schweinsfilet am Stlick gebraten an Apfel-Calvados Sauce

Gemusegarnitur und hausgemachte Nudeln
Mini Dessert-Buffet

Bouillon oder Gemuserahmsuppe nach Wabhl
Gruner Salat

Rahmschnitzel mit Champignons
Gemusegarnitur und hausgemachte Nudeln
Mini Dessert-Buffet

Bouillon oder Gemuseranmsuppe nach Wabhl
Gruner Salat

Schwedenbraten (Schweinsnierstiick mit Dérrzwetschgen gefiillt)
Gemusegarnitur und Kartoffelkroketten

Mini Dessert-Buffet

Bouillon oder Gemiserahmsuppe nach Wahl
Griner Salat
Gemischter Braten (Kalbschulter und Schweinshals)
Gemidsegarnitur und Pommes frites
Mini Dessert-Buffet
Menu nur mit Kalbsbraten

Fr. 56.--

Fr. 53.50

Fr. 49.--

Fr. 49.--
Fr. 55.--




Bouillon oder Gemuiseranmsuppe nach Wabhl

Gruner Salat

Kalbsteak an Steinpilzrahmsauce

Gemisegarnitur und Kartoffelgratin

Mini Dessert- Buffet Fr. 72.50

Bouillon oder Gemuserahmsuppe nach Wabhl

Gruner Salat

Saftiges Kalbsnierstiick am Stiick gebraten an Limonen-Sauce,
Gemusegarnitur und hausgemachte Nudeln

Mini Dessert- Buffet Fr. 71.50

Bouillon oder Gemiiserahmsuppe nach Wabhl

Gruner Salat

Kalbsgeschnetzeltes an Estragonsenf-Sauce

Gemiusegarnitur und hausgemachten Nudeln

Mini Dessert-Buffet Fr. 66.50

Bouillon nach Wahl

Griner Salat

Bremgartner Forellenfilets pochiert an sémiger Apfelweinsauce
Trockenreis

Mini Dessert-Buffet Fr. 57.50

Bouillon nach Wabhl

Gruner Salat

Bremgartner Forellenfilets gebacken

Sauce Mayonnaise und Salzkartoffeln

Mini Dessert-Buffet Fr. 57.50




Bouillon oder Gemuserahmsuppe nach Wabhl

Gruner Salat

Rassiges Stroganoff vom Entrecote

Gemisegarnitur und hausgemachte Nudeln

Mini Dessert-Buffet Fr. 63.50

Bouillon nach Wahl

Gruner Salat

Rosa gebratenes Roastbeef an Estragonjus

Gemusegarnitur und Kartoffelkroketten

Mini Dessert-Buffet Fr. 68.50

Bouillon nach Wahl

Griner Salat

Piemonteser Huft (Niedergarmethode) an Portweinsauce,

Gemisegarnitur und Kartoffelgratin

Mini Dessert-Buffet Fr. 73.--

Alle unsere Hauptgerichte werden mit komplettem Nachservice serviert

Kalb-, Schweins- und Rindfleisch beziehen wir ausschliesslich aus der Schweiz,
wenn immer moglich sogar aus der Region. Die Poularde kommt aus Frankreich
oder auch aus der Schweiz, die Forellenfilets aus Bremgarten (AG), der Lachs
aus Schottland und die Crevetten stammen aus Vietnam.




Ab 15 Personen schlagen wir folgendes vor:

Unser Mini-Buffet (a discrétion) besteht aus frischem Fruchtsalat,
diversen Glaces, Meringue-Schalen und Schlagrahm.

Zusatzlich zu den oberen Siissspeisen servieren wir IThnen noch eine
Schokoladenmousse, gebrannte Creme und zarte Panna cotta

Unsere Vacherin glacé

Parfait nach Ihrer Wahl oder nach Saison
LOwencoupe

Berkener Nusscoupe

Mousse nach Ihrer Wahl oder nach Saison
Schokoladenmousse mit Friichten
Gebrannte Creme

Panna cotta mit Passionsfruchtsauce

Késeteller Klein Fr. 15.-- gross Fr. 18.--

,,Desserts nach Wunsch* konnen bis 10 Personen bertcksichtigt werden.




Willkomme im Loe 2 Berken

Selbstverstandlich stehen wir lhnen fiir eine personliche Beratung gerne
zur Verfigung und erfullen Ihnen gerne Menu-Winsche, die nicht in unseren
Vorschldagen aufgefihrt sind.

Wir freuen uns sehr darauf, Sie bei uns zu Gast zu haben.
Mit freundlichen Griissen

Roland Steiner, Markus Meier
und Mitarbeiter

Gasthof Ldwen,

3376 Berken

Tel. : 062 963 17 44

loewenberken@bluewin.ch

www.loewenberken.ch Januar 2024
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