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7/10  Flaschen-Weine  im  Offenausschank 
 
 
 
 

Weiss: 
      1 dl 
Sauvignon Blanc 2012  Saronsberg, Südafrika        6.80 
Traubensorten:  Sauvignon Blanc   
Der Tulbagh Valley liegt in der Provinz Western Cape 120 km nordöstlich von Kapstadt entfernt, geformt wie 
ein umgekehrter Hufeisen und von Bergen auf drei Seiten umgeben. Der Sauvignon hat eine durchscheinende 
Farbe mit einem grünen Rand, zeigt herrliche Aromen von tropischen Früchten und Stachelbeeren  gefolgt von 
einer Andeutung von Gras und grünem Pfeffer. Ein toller Weisswein für jeden Tag. 
 
 
Givry 1er Cru „La Grande Berge“ 2011  Domaiue du Clos Salamon  8.00 
Traubensorten:  Chardonnay   
Givry ist eine französische Gemeinde mit 3694 Einwohnern. Sie liegt im nördlichen Teil der Côte Chalonnaise, 
etwa 29 km südlich von Beaune.  
Mittleres Gelb, goldene Nuancen, Brine, Honigmelone und mineralische Noten sind ein paar Merkmale für 
diesen tollen Wein.  
 
 
 
 
Rot: 
        1 dl 
 

Piagé  Barbera d‘Asti 2012  Cascina La Ghersa, Piemont   6.80 
Traubensorten:  Barbera  
Piagé bedeutet in piemonteser Dialekt soviel wie Zoll. Im Mittelalter war der Piagé der Platz, wo die Händler 
einen Zoll bezahlen mussten um die Ländereien der Schlossherren zu passieren. Die Barbera Trauben stammen 
von verschiedenen ausgewählten Lagen. Entstanden ist ein frischfruchtiger Barbera mit Aromen von reifen 
Zwetschgen, Sauerkirsche und Johannisbeere. Er ist trocken mit einem mitterschweren Körper und einer 
angenehm und gut integrierter Säure. Ein wunderbarer Barbera für jede Gelegenheit ! 
 
 
Château Chasse-Spleen  2008 Moulis, Bordeaux                    10.50 
Traubensorten:  55 % Cabernet Sauvignon, 40 % Merlot  und 5 % Petit Verdot 
Der rote Chasse-Spleen in Moulis wurde kürzlich als aussergewöhnlicher Cru Bourgeois eingestuft.  
Der 2008 zeichnet sich durch ein schönes Granatkleid aus. Im Mundi ist der Wein fleischig und konzentriert.  
Er endet in Tanninen, die bereits vorhanden sind, jedoch bei der Lagerung schmelzen werden. Chasse-Spleen 
verbindet Kraft und Komplexität mit Eleganz, dank der vollkommenen Reife des Merlot und Cabernet 
Sauvignon. Eine diskrete Note von Gewürzen und Frische wird durch den Petit-Verdots beigefügt.  
Er zeigt oft eine Rauchnote in der Nase mit aromatischen Nuancen wie Schokolade, schwarze Johannisbeere 
und Zederholz.  
Passt zu kräftigen Fleischgerichten und zu unserer Jumi-Käseplatte. 


